
Ensalada de Cogollos con
Vinagreta Templada de Bacon

Paté al Pedro Ximénez
Ensaladilla de Gambas

Taquitos de Merluza
Aromatizados al Limón

Croquetas Caseras

M
en

ú
s

M
en

ú
s

ENTRANTES

2º PLATO
Lomo de Cerdo Asado en

su jugo con Patatas Panaderas
y Verdura de Temporada

Precio por persona (IVA incluido)

Ensalada de Cogollos con
Salmón Ahumado

Paté al Pedro Ximénez
Ensaladilla de Gambas

Choco frito
Bocaditos de Berenjenas

con Salsa Alioli

2º PLATO

PVP. 34€

Lomitos de Merluza con Salsa 
Alicantina y con Patatas Panaderas 

y Verdura de Temporada

Menú NºM Nºenú Menú NºM Nºenú 1 2

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

(para cada 4 comensales)
ENTRANTES

(para cada 4 comensales)

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

PVP. 32€



Menú NºM Nºenú 

Abanico de Chacinas Ibéricas
Ensalada de Cogollos con

Vinagreta Templada de Bacon
Taquitos de Merluza

Aromatizados al Limón
Croquetas Caseras

Menú NºM Nºenú 
M

en
ú

s

M
en

ú
s

er 1 PLATO
Salmorejo Cordobés con

Jamón Ibérico y Huevo

PVP. 36€

Abanico de Chacinas Ibéricas
Paté al Pedro Ximénez

Adobito Sevillano
Bocaditos de Berenjenas

con Salsa Alioli

2º PLATO

PVP. 38€

3 4

Lomo de Cerdo Asado en su jugo con
Patatas Bastón y Menestra Imperial

er1  PLATO
Crema de Calabacín con

Jamón Ibérico y Picatostes

2º PLATO
Lomo de Rosada a la Marinera

con Patatas Panaderas

ENTRANTES
(para cada 4 comensales)

ENTRANTES
(para cada 4 comensales)

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

Precio por persona (IVA incluido)



Menú NºM Nºenú 

Abanico de Chacinas Ibéricas
Ensalada de Cogollos con

Vinagreta Templada de Bacon
Choco frito

Croquetas Caseras

Menú NºM Nºenú 

Revuelto Aragonés

PVP. 40€

Abanico de Chacinas Ibéricas
Paté al Pedro Ximénez

Choco frito
Adobito Sevillano

2º PLATO

PVP. 42€

5 6

Atún con Crema de Langostinos
sobre Lecho de Patatas Panaderas

Milhoja de Piña Natural y
Salmón Marinado

2º PLATO
Presa Ibérica con Salsa de
Boletos y Patatas Bastón

er 1 PLATO
er 1 PLATO

ENTRANTES
(para cada 4 comensales)

ENTRANTES
(para cada 4 comensales)

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

M
en

ú
s

M
en

ú
s

Precio por persona (IVA incluido)



Menú NºM Nºenú 

Abanico de Chacinas Ibéricas
Paté al Pedro Ximénez

Ensalada de Cogollos con
Vinagreta Templada de Bacon

Adobito Sevillano
Croquetas Caseras

Menú NºM Nºenú 

PVP. 44€

Abanico de Chacinas Ibéricas
Paté al Pedro Ximénez

Cogollos con Salmón Ahumado
y Vinagreta de Alcaparras y Huevo

Chocos fritos
Adobito Sevillano

Champiñones Rellenos
Bocaditos de Berenjenas con Salsa Alioli2º PLATO

PVP. 46€

7 8

Pez Espada a la Casera
con Patatas Panaderas

2º PLATO
Solomillo Ibérico al Pedro Ximénez

con Patatas Bastón y Menestra Imperial

M
en

ú
s

M
en

ú
s

ENTRANTES
(para cada 4 comensales)

ENTRANTES
(para cada 4 comensales)

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

Precio por persona (IVA incluido)



Menú NºM Nºenú 

Abanico de Chacinas Ibéricas
Ensalada de Cogollos con

Vinagreta Templada de Bacon
Paté al Pedro Ximénez

Croquetas Caseras
Taquitos de Merluza

aromatizados al Limón
Champiñones Rellenos

Menú NºM Nºenú 

PVP. 48€

Abanico de Chacinas Ibéricas
Cogollos con Salmón Ahumado

y Vinagreta de Alcaparras y Huevo
Paté al Pedro Ximénez

Adobito Sevillano
Champiñones Rellenos

Bocaditos de Berenjenas con Salsa Alioli

PVP. 50€

9 10

2º PLATO
Solomillo Ibérico al Pedro Ximénez

con Patatas Bastón y Menestra Imperial

Salmorejo Cordobés con
Jamón Ibérico y Huevo

2º PLATO
Lubina a la Espalda con Patatas Panaderas

Milhoja de Piña Natural y Salmón Marinado

M
en

ú
s

M
en

ú
s

er 1 PLATO
er 1 PLATO

ENTRANTES
(para cada 4 comensales)

ENTRANTES
(para cada 4 comensales)

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

Precio por persona (IVA incluido)



Menú NºM Nºenú 

Jamón Ibérico de Bellota
Queso Viejo de Reserva

Paté Casero al Pedro Ximénez
Delicias de Langostino y Bácon

Adobito Sevillano

Menú NºM Nºenú 
ENTRANTES

PVP. 55€

11 12

er1  PLATO
Revuelto de Bacalao al Ajo Dorado

2º PLATO
Solomillo de Ternera a la Parrila
con Patatas Bastón y Verdurita

de Temporada

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

(para cada 4 comensales)

Surtido de Chacinas Ibéricas
Endivias con Salsa de Roquefort y Nueces

Delicias de Langostino
Adobito Sevillano

Salteado de Setas, Jamón y langostinos

ENTRANTES

PVP. 60€

er1  PLATO
Lomo de Dorada al Horno

con Ataditos de Verduritas

2º PLATO
Solomillo de Ternera con Crema de
Queso de Cabra y Patatas Panaderas

Copa de Cava y a elegir entre:
Pastelería Francesa

Tarta Personalizadas
Púdin Casero

Capricho de Pastelería

POSTRE

Cerveza
Refrescos y Zumos

Rioja de la Casa
Blanco del Condado

BODEGA

(para cada 4 comensales)

M
en

ú
s

M
en

ú
s

Precio por persona (IVA incluido)
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